
 

REGLEMENTATION GAZ DANS LES LOCAUX 
D’HABITATION, LES BÂTIMENTS D’ELEVAGE, LES SERRES, 

LES ERP ET LES CUISINES PROFESSIONNELLES

DUREE : 2 JOURS 

PROGRAMME :

 Articulation de la réglementation.
 1ère détente
 Les tuyauteries gaz :

- nature, façonnage, assemblage

 Joints isolants
 Organes de coupure
 Robinets de commande et 2ème détente
 Raccordements en gaz des appareils de cuisson :

- les flexibles

 Ventilation des locaux
 Conduits de fumées
 Les essais
 Le certificat de conformité
 Travaux pratiques :

- calcul du diamètre d’une tuyauterie gaz

 Implantation des appareils gaz dans les ERP :
- articulation de la réglementation, classification des ERP

 Les cuisines professionnelles :
- ventilations, nature des tuyauteries, organe de coupure manuel et automatique, certificat 

d’installation, mise en gaz, installation de matériel de cuisson

 Tuyauteries gaz en élevage :
- nature, diamètre : risque de recondensation, les flexibles et les raccords rapides

 Synthèse :
- étude de cas proposés par les participants


